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Le proposte dello chef... Unserer Chefs Empfehlungen...
Per un buon inizio... Far einen guten Anfang...
Selezione di salumi DOP servita con composta di mele agli agrumi frs. 22.-

e zenzero con grissini fatti in casa alle olive taggiasche.
Aufschittsplatte der besten Traditions Italiens und aus dem Tessin

Carpaccio di Angus con rucola pomodori canditi scaglie di grana e salsa alla senape frs. 18.-
Angus-Rind-Carpaccio mit Rucola und kandierten Tomaten, Grana-Hobeln und Senfsauce

Caesar salad con baby lattuga romana, petto di pollo cotto a bassa temperatura, frs. 17.-
grana croutons e il classico caesar dressing
Klassischer Caesar Salat mit Baby-Lattuga , Pouletbrust, Grana-Croutons und Zesar-Dressing

Pinsa Romana gourmet con salmone scozzese stracciatella e cipollina frs. 16.-
Gourmet-Pinsa aus Rom mit scottischem Lachs und Perlzwiebeln

Crema di porri e patate allo zafferano con pepe della Valle Maggia frs. 10.-
Lauch-Kartoffel-Suppe aromatisiert mit Safran und Maggiatal-Pfeffer

Paste fatte in casa gnocchi e risotti Hausgemachte Teigwaren- und Risottogerichte

Tagliatelle paglia e fieno con ragout bianco di vitello e burro tartufato frs. 18.-
Husgemachte Pasta mit weisem Kalbsragout und Truffelbutter

Gnocchetti 1990 di sola acqua e farina con crema di pomodoro gratinati con mozzarella frs. 16.-
Mit Wasser und Mehl gemachte Gnocchi an Tomaten-Sauce, gratiniert mit Mozzarella

Scialatielli 1998 tirati e tagliati a mano con acciughine peperone stufato e cozze frs. 18.-
Hausgemachte Pasta aus Campanienskiiche mit Sardellen,
Miesmuscheln und geschmorten Pepperoni

Risotto al profumo di mare con gamberi (Argentina) ,speck croccante e granella di pistacchi frs. 19.-
Meeres-Risotto Argentina mit Speck und Pistazien

Risotto Carnaroli mantecato al pomodoro con crema di stracciatella frs. 19.-
datterino confetto servito con affumicatura di trucioli di ciliegio
Carnaroli-Risotto kondiert mit Tomaten und Stracciatella-Kreme, dekoriert mit geraucherten Dattern-Tomaten

Dettagli sulle sostanze che possono provocare allergie o intolleranze sono ottenibili dal personale.
Bitte wenden Sie sich bei Allergien oder Intoleranzen an unsere Servicemitarbeiter.
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Da accompagnare con la nostra polenta ticinese Begleitet von unserer tessiner Polenta
Stracotto di manzo al merlot ticinese frs. 28.-
Im Tessiner-Merlot geschmorter Rindsbraten

Pancetta di maiale turgoviese allevato alle mele, cotta a bassa temperatura frs. 25.-

con legumi di stagione e polenta gratinata
Thurgauer Schweinsbrust mit saisonalem Gemduse und gratinierter Polenta

Da Nord a Sud Vom Norden nach Suden

Luganiga Ticinese grigliata con polenta e friarielli frs. 26.-
Tessiner Wirstspezialitat gegrillt mit Polenta und Friarielli

Grigliata mista dello Chef con patate novelle speziate frs. 35.-
Unser Chef’s Grillplatte mit Nouvelle-Kartoffeln

Un sempreverde del Carletti Ein Ewiggrin von Carletti

Tagliata di manzo “Ojo de Agua” con salsa al Madera e patate affumicate frs. 39.-
Rindstagliata “Ojo de Agua” an Madeira-sauce mit Rauchkartoffeln

Dal mare e dal lago Vom Meer und vom See

Pescato del giorno con piccola insalatina estiva frs. 28.-
Tagesfisch mit kleinem Sommersalat

Polpo alla doppia cottura vapore e griglia con patata schiacciata e brunoise di verdure croccanti frs. 28.-
Pulpen gedampft und danach gegrillt mit zerdriickten Kartoffeln und knuspriger Gemiise-Brunoise

Salmerino Alpino in carpione con zucchine alla scapece con mentuccia e pinoli tostati frs. 25.-
Eingelegter Saibling nach mediterranaischer Art mit Minze und getosteten Pinienkerne

Per vegetariani vegani o semplicemente per accompagnare le tue pietanze
Fur Vegetarier, Veganer oder als Begleitung Eurer Speisen

Padellata di verdure appena scottate con olio EVO sale e pepe frs. 15.-
Frisches Gemuse aus dem Topf mit Evo-Oel , Saltz und Pfeffer

Tegamino di patate novelle al curry frs. 15.-
Nouvelle-Kartoffeln-Tépfchen an Curry

Insalatina verde o di stagione condita con salsa maison frs. 7/9.-
Gruner oder gemischter Salat mit Hausdressing

Dettagli sulle sostanze che possono provocare allergie o intolleranze sono ottenibili dal personale.
Bitte wenden Sie sich bei Allergien oder Intoleranzen an unsere Servicemitarbeiter.
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Per i piu’ piccoli FUr unsere kleine Gaste
Pasta pomodoro e basilico frs. 12.-
Pasta mit Tomaten-Basilikum-Sauce

Pinsa Margherita frs. 12.-

Chicken Nuggets con cestino di fritte frs. 12.-
Nuggets mit Pommes

Gelato vaniglia o cioccolato frs. 5.-
Vanille oder Schoggi Eisbecher

Formaggi e dessert per finire in Dolcezza Und zum Schluss Kase oder Susses

Ardesia di formaggi d’alpe ticinesi frs. 16.-
Tessiner Kaseauswahl

Tortino di riso nebbia con crumble allo zenzero e colata di cioccolato Svizzero frs. 10.-
Nebel-Reis-Tortchen mit Ginger-Crumble und Schoggi-Sauce

Tiramisu’ Carletti con caramello al caffe’ e mandorle dolci un po’salate e tostate frs. 10.-
Carletti’'s Tiramisu mit karamellisiertem Kaffé und tostierten Mandeln

Cremoso ai mirtilli con fragole marinate al lime e menta piperita frs. 10.-
Heidelbeeren-Créme mit maririerten Erdbeeren und Minze

Coppetta di gelato alla vaniglia con panna e cannella frs. 10.-
Eisbecher Vanille mit Schlagsahne und Zimt

Dettagli sulle sostanze che possono provocare allergie o intolleranze sono ottenibili dal personale.
Bitte wenden Sie sich bei Allergien oder Intoleranzen an unsere Servicemitarbeiter.



